
BCA法测定蛋白质浓度
实验步骤

蛋白质的提取�

标准曲线的绘制及样品蛋白质测定�

准确称取新鲜绿豆芽下胚轴 �.�g 放入研钵中，加 �mL 蒸馏水研磨成匀浆 将匀浆转移至漏斗中过滤

用 ��～��mL 蒸馏水分 � 次洗涤研钵
过滤洗涤液并收集其滤液

�.�g
�mL 蒸馏水

滤液转入 ��mL 容量瓶中，
用蒸馏水定容至刻度

��mL

表� 标准曲线的绘制及样品蛋白质测定

取 � 支干净试管，编号，分别按表 � 加入试剂。
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结果处理�

以蛋白质浓度 μg 为横坐标，
A���为纵坐标绘制标准曲线

取样品A���平均值在标准曲线上查出相应的蛋白质质量（μg）

计算绿豆芽中蛋白质含量

蛋白质含量（μg）

A
���

式中 :
m    ⸺ 由标准曲线上查得的蛋白质的质量，μg；
�.� ⸺ 吸取提取液体积，mL；
V  ⸺ 提取液总体积，mL；
m  ⸺ 称取试样质量，g。

�


